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1 FEJEZET: A HACCP RENDSZER KIALAKITASAVAL ES
MUKODTETESEVEL KAPCSOLATOS ADATOK, INFORMACIOK

1.1 A kereskedelmi egység adatai

Az egység tevékenysége: Nagykereskedelem Crossdocking
Az egység cime: 3324 Felsotarkany, Sziiret ut 2.
Elnok-Vezérigazgato: Matusz Balazs

Elelmiszeripari higiénikus: Lazar Edina

Elérhetdsége: 70/507-1048

Raktar engedély szdma:

Az egység tulajdonosa: Matusz-Vad Zrt.

A raktar dolgozodinak létszama: 7 16 (5 16 sofdr, 2 £6 raktaros)

A dolgozok a HACCP rendszer bevezetése eldtt rendszeres higiéniai oktatasban részesiiltek.

A raktar tevékenységének csoportba sorolasa: (Miikodési engedély szerint)

A tevékenység rovid leirasa:

Budapesti raktarbol torténik a megrendelt aruk Osszedllitdsa, mely kamionra keriil. Egy kamionon
kortilbeliil 4-5 tarajarat aruja van. Raklapokon torténik a szallitas. A telephelyen a kamionrol rogtén a
turautvonalra kijelolt kisteher gépjarmiire keriil az aru. A tehergépjarmiivek hiitott raktérrel rendelkeznek,
melyek 4l16 helyzetben is hiitenek. Igy a szallitds soran, illetve indulasig az eléirt hémérséklet biztositott:
hiitétt termékek esetén 0-5 °C, fagyasztott termékek esetén -18 °C alatt.

A HACCP rendszer alkalmazasi teriilete:
A forgalmazott kereskedelmi termékek beszerzésétdl a kereskedelmi technologiai 1€péseken at a végsod
fogyaszté részére torténd atadasig, valamint a kapcsolodo kiegészitd tevékenységekre.

HACCP kézikonyv 14. valtozataban tortént valtozasok:
e Datum frissités
e Jogszabalyi hattér frissitése

Készitette HACCP munkacsoport Jovahagyta: Elnok-vezérigazgato
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1.2 HACCP Elelmiszerbiztonsagi politika

A Matusz-Vad Zrt. célkitiizése: Kivald mindségli kereskedelmi termékek forgalmazasa,
vasarloink bizalmanak megnyerése és megtartasa, ezért a MATUSZ-VAD ZRT. Elelmiszerbiztonsagi
rendszert miikodtet. Ennek rendszerszerii megteremtéséhez a kovetkezd 1€péseket tessziik:

A FAO/WHO Codex Alimentarius Bizottsag CXC 1-1969 eljirasa, tovabba nemzetkozi
szakismeretek figyelembevételével kiépitettiik és miikddtetjiik a Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi
Pontok (HACCP) Elelmiszerbiztonsagi Rendszert.

A HACCP ¢lelmiszerbiztonsagi rendszer kiépitése soran figyelembe vettiik a 2008. évi XLVI.
torvény az ¢élelmiszerlancrol és hatdsagi feligyeletérdl eldirast és a 852/2004/EK rendeletet és az EU-s
higiéniai eldirdsokat is.

E megel6z6 rendszer kiterjed a kereskedelmi termékek ¢s csomagoloanyagok beszerzésére,
tarolasara, a kereskedelmi tevékenység technolégidjanak minden lépésére, a raktarozasra és az
értékesitésre, Kkiszallitasra, az élelmiszerbiztonsdg szempontjabdl befolyassal biré berendezések
karbantartasara ¢s tisztitasara, valamint a személyi és kornyezeti higiéniara.

Betartjuk az ¢élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos mindenkori hatésagi eléirasokat, folyamatosan
kovetjlik a szakismeretek boviilését. Ezeknek és a technologiai valtozasoknak megfeleléen napra készen
tartjuk a rendszert, ehhez rendszeres Kiilso és belsé feliilvizsgalatokat végziink.

A beszallitoinkat gy valasztjuk meg, hogy a beszéllitott termékeik / szolgaltatdsaik az eldirt
¢lelmiszerbiztonsagi kovetelményeknek megfeleljenek.

A kereskedelmi termelést megfeleld higiéniai koriilmények kozott végezziik, kiilonds figyelmet
forditva a személyi és kornyezeti higiéniara.

Képzések segitségével kivanjuk elérni, hogy minden dolgozonknak valjék magatartdsava a
biztonsagos termékek forgalmazésara valo torekvés. Matusz Balazs Elnok-vezérigazgato elkotelezettek
e feladatok végrehajtasat illetden és biztositja az ehhez sziikséges eréforrasokat.

A HACCP Elelmiszerbiztonsagi Rendszer segitségével a hagyomanyosan kivalé minéség mellett

az ¢lelmiszerbiztonsag oldalarol is garantalhato vasarloink megelégedettsége.

Felsotarkany, 2025. majus 31.

Jovahagyta:

Matusz Balizs
Elnok-vezérigazgato

Készitette HACCP munkacsoport Jovahagyta: Elnok-vezérigazgato
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1.3 HACCP munkacsoport:

Matusz Balazs Tulajdonos, elndk-vezérigazgatd - Matusz Vad Zrt.

Lazar Edina Elelmiszeripari higiénikus— Matusz Vad Zrt.

Munkacsoport vezetd

Nagygyorgyné Bartok Adrienn Elelmiszeripari vim. mérnok

HACCEP auditor — Create 2002 Kft.

A HACCP rendszer feliilvizsgalata, igazolasa, ellendrzése

A HACCP rendszer hatékony miikddésének feliigyelete és sziikség szerinti javitasa céljabol évente
legalabb egy alkalommal a rendszer teljes feliilvizsgalatat el kell végezni (sziikség szerint kiilsé
szakértket is bevonva), amelyrdl jegyzékonyvet kell késziteni.

A felilvizsgalat célja annak eldontése, hogy a HACCP-vel kapcsolatos tevékenységeket
megvaldsitottak-e, és alkalmasak-e ezek a kereskedelmi termékek biztonsagos forgalmazéisara. A
feliilvizsgalat soran helyszini szemlével, a dokumentaciok, feljegyzések atvizsgalasaval kell értékelni az
eltéréseket, a Kritikus Pontok ¢és a veszélyek megfeleld azonositottsagat a vevoi reklamaciok, a hatosagi
¢szrevételek, a feligyelet altal jelzett eltérések alapjan.

A tapasztalt eltérések megsziintetésére Feljegyzést kell késziteni, amelyben meg kell hatarozni a
sziikséges feladatokat ¢s az elvégzéséért felelos személyeket. Sziikség esetén meg kell valtoztatni vagy
modositani a szabalyozast.

A HACCP rendszer feliilvizsgalataért a munkacsoport vezetd felelds.

Készitette HACCP munkacsoport Jovahagyta: Elnok-vezérigazgato
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1.4 Jogszabadlyi hattér

— Az Europai Parlament és Tanacs 1169/2011/EU rendelete a fogyasztok élelmiszerekkel
kapcsolatos tajékoztatasarol.
— 210/2009. (IX.29.) Korm. rendelet a kereskedelmi tevékenységek végzésének feltételeirdl

— 3/2010. (VIL. 5.) VM rendelet az ¢lelmiszer-eldallitassal és -forgalmazassal kapcsolatos
adatszolgaltatasrol és nyomonkovethetdségrol
— az élelmiszerjog 4ltaldnos elveirdl és kovetelményeirdl, az Eurdpai Elelmiszer-biztonsagi
Hatosag l1étrehozasarol és az élelmiszer-biztonsadgra vonatkozo eljarasok megallapitasardl szolo
178/2002/EK europai parlamenti és tanacsi rendelet
— az ¢lelmiszerek mikrobiolodgiai kritériumairdl sz616 2073/2005/EK bizottsagi rendelet
- 4/1998. (XI. 11.) EiM rendelet - az ¢lelmiszerekben eléforduld mikrobioldgiai
szennyezddések megengedhetd mértékérdl
—  68/2007. (VII. 26.) FVM-EiM-SZMM egyiittes rendelet az ¢lelmiszer-eldallitas ¢és
forgalomba hozatal egyes élelmiszer-higiéniai feltételeirél ¢és az élelmiszerek hatdsagi
ellendrzésérol
— Az Eurdpai Parlament és a Tanéics 852/2004/EK RENDELETE (2004. éprilis 29.) az
¢élelmiszer-higiéniarol
— Az Eurdpai Parlament és a Tandcs 853/2004/EK rendelete az allati eredetii élelmiszerek
kiilonleges higiéniai szabalyainak megéllapitasarol
— 2008. évi XLVI. torvény az ¢élelmiszerlancrol és hatosagi feliigyeletérdl
—  36/2004. (IV.26.) ESzCsM rendelet a kiilonleges taplalkozasi célu élelmiszerekrdl
— 64/2007. (VIL. 23.) FVM-EiiM egyiittes rendelet az allati eredeti élelmiszerek forgalomba
hozatalanak és az értékesités helyén torténd élelmiszer-eldallitasnak élelmiszer-higiéniai
feltételeirdl
—  MAGYAR ELELMISZERKONYV (Codex Alimentarius Hungaricus) 2-1/1969 szamu
iranyelv A Veszélyelemzés, Kritikus Szabalyozasi Pontok (HACCP) rendszer és alkalmazdsanak
utmutatdja
- 2000. évi XXV. torvény a kémiai biztonsagrol
—  253/1997. (XII. 20.) Korm. Rendelet az orszagos telepiilésrendezési és épitési
kovetelményekrdl
— 33/1998. (VI. 24.) NM rendelet a munkakori, szakmai, illetve személyi higiénés alkalmassag

orvosi vizsgalatarol és véleményezésérdl

Készitette HACCP munkacsoport Jovahagyta: Elnok-vezérigazgato
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- 1999. évi XLII. torvény a nemdohdnyzok védelmérdl és a dohanytermékek fogyasztasanak,
forgalmazasanak egyes szabalyairol
— A foldmiivelésiigyi miniszter 28/2017. (V. 30.) FM rendelete az ¢lelmiszer-vallalkozasok altal
mikddtetendd onellendrzési rendszerre vonatkozo kdvetelményekrol
— 45/2012. (V. 8.) VM rendelet a nem emberi fogyasztasra szant allati eredetli melléktermékekre
vonatkozo6 allategészségiigyi szabalyok megallapitasarol

— 5/2023. (I. 12.) Korm. rendelet az ivoviz mindségi kovetelményeirdl és az ellendrzés rendjérdl

Készitette HACCP munkacsoport Jovahagyta: Elnok-vezérigazgato
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2 FEJEZET AZ EGYSEG HACCP RENDSZERE

2.1 Onellendrzés:

28/2017. (V. 30.) FM rendelet az ¢lelmiszer-vallalkozasok altal miikddtetendd onellendrzési
rendszerre vonatkozo6 kdvetelményekrol

Onellendrzés fogalma: az élelmiszer vallalkozds miikddéséhez kapcsolodd, az élelmiszerek
megfeleld mindségével, az ¢lelmiszerbiztonsaggal, az azonosithatdésaggal, a nyomonkovetéssel és
az ¢lelmiszerek jelolésével kapcsolatos, a vallalkozas altal felallitott Onellendrzési rendszer
mikddtetése.

Az Onellenérzési rendszert a felallitott &nellendrzési terv, a terv alapjan meghatarozott
dokumentumok és azok vizsgélati eredményei egyiitt alkotjak.

A rendelet szerint legaldbb egy ¢évig a hatosagi ellendrzés szamdra hozzaférhetévé kell tenni az
onellendrzési rendszer dokumentumait.

Onellenérzés keretén beliili feladatok az egységre vonatkozéan:
Rendszeres HACCP feliilvizsgalatok elvégzése

HACCP dokumentumok vezetése

Higiéniai szemlék megtartdsa

Evente 1 alkalommal:

HACCTP feliilvizsgalat keretében a kdvetkez6 feladatokat végezziik el, ami kiterjed az Onellenérzés
feladatira is:

Kijeldljiik a vizsgalt idészakot.

Kijeloljiik a feleldsoket

Meghatarozzuk a HACCP feliilvizsgalat érvényességét.

Elelmiszerhigiéniai szemle keretében feltarjuk az esetleges hianyossagokat.

Ellen6rz6 - check-listat készitiink.

Ellendrizziik a HACCP kézikonyv altal meghatarozott naplok vezetésének megfeleldsségét, illetve
relevanciajat.

Az Onellendrzésben részt vevo személyek:

Kiils6 tandcsado

Elelmiszeripari higiénikus

Dokumentalés helye: HACCP Kiegészités

Havonta:

Belso ellendrzések elvégzése

HACCP naplok vezetésének ellendrzése
Havi karbantartasi feladatok elvégzése
Elelmiszerek mindségi ellendrzése

Az Onellendrzésben részt vevo személyek:
Elelmiszeripari higiénikus

Dokumentalés helye: Belso feljegyzések

Napi:

HACCP naplok rendszeres vezetése

Elelmiszerek mindségének ellendrzése, érzékszervi ellendrzés
Az onellendrzésben részt vevo személyek:

Elelmiszeripari higiénikus

Megbizott személy

Dokumentalés helye: Belso feljegyzések

Készitette: HACCP munkacsoport Jovahagyta: Elnék-vezérigazgato
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A Felsotarkanyi telephelyen crossdocking tevékenység folyik.

A budapesti raktarbol kamionnal keriil kiszallitdsra FelsOtarkanyra a megrendelt aru. Egy
kamionon 4-6 tarajarat arja van.

Itt parkolnak, illetve innen indulnak a kisteher gépjarmiivek.

A kamionrol atpakolasra keriil az aru a kisteher gépjarmiivekre. A gépjarmuvek allo hitéssel is
rendelkeznek, igy indulasig, illetve szallitas alatt sem szakad meg a hiit6lanc.

A tarattvonalak innen indulnak és a kdrnyezo telepiilésekre, régidkba torténik a szallitas.

A kiszallitast kovetéen ide jonnek vissza gépjarmiivek, itt torténik a gongyoleg, visszaru
lepakolésa, a raktér takaritas, és itt parkolnak.

Viszaru: megfelelé termék, de valamilyen okbol a vevd visszautasitotta. Az ilyen aru
visszakeriil a budapesti raktarba, majd ujra bevételezésre keriil. Az aru élelmiszerbiztonsagi
szempontbol megfeleld, mert a szallitas, illetve tarolds sordn a hiitélanc biztositva van.

Lejart termék visszaszallitasa: elkiilonitve az erre kijelolt hiitdben keriil taroldsra, majd
visszaszallitasra keriil a kozponti raktarba.

A telephelyen a kovetkezd tevékenységek vannak:
e Atrakodas

Kiszallitas

Gongydleg tarolas

Gongydleg mosas

Viszaru tarolas

Gépjarmii parkolas

Gépjarmii takaritas

Oltdzés

2.2 Nyomkovetés

A nyomonkovetés a budapesti raktar nyomonkovetésén alapszik.
A szamlak, széllitolevelek tartalmazzak a nyomonkdvetési informaciokat. A budapesti raktarbol
nyomon kovethetd az aru Gtvonala.

Készitette: HACCP munkacsoport Jovahagyta: Elnék-vezérigazgato
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2.3 A technologiai helyiségek, gépek, berendezések

Helyiségek Gépek, berendezések

Kozlekedd, folyoso

Etkezd

Takaritoszer tarold

Szocialis rész 01t6z6, WC, kézmoso, zuhanyzo

Aruétvevd kézmoso

Raktar Fagyasztolada

Gongyolegtarold

Gongydleg mosd Kézmoso, 2 fazisu mosogatod

Udvar Takaritoeszkoz tarolo, hulladéktarolo, kisteher
gépjarmi parkolo (itt torténik a raktér
takaritas)

Készitette: HACCP munkacsoport Jovahagyta: Elnék-vezérigazgato
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2.4 A kereskedelmi egység elrendezési rajza és mozgdsi utvonalai

Készitette: HACCP munkacsoport Jovahagyta: Elnék-vezérigazgato
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2.5 Folyamatdbra
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2.6 Veszélyelemzés

2.6.1 Altalinos veszélyelemzés

Miiveleti 1épés |Jele [Veszély leirasa Veszély oka V. t.[Megel6z6 intézkedés Egyéb dokumenticio Dontésfa alk. |[CCP
Q1 Q2 Q3 |04
Az egység minden Biolégiai veszély Higiéniai utasitasban leirtak be nem|B  |Higiéniai, takaritasi, karbantartasi, mosogatasi, | Munka Utasitasok 1 N [ N |GHP
tevékenysége (mikroorganizmusok, tartasa ragcsalo- rovarirtasi és hulladékkezelési Kiegészito
toxintermelddés) utasitasok betartisa tevékenység
Fizikai veszély Higiéniai utasitasban leirtak be nem|F  |Higiéniai, takaritasi, karbantartasi, mosogatasi, [Munka Utasitasok 1 N [ N |GHP
(férgek izeltlabuak ragesalok, |tartasa ragcsalo- rovarirtasi és hulladékkezelési Kiegészitd
rovarok porszennyezddés, utasitasok betartasa tevékenység
vakolat hullas)
Kémiai veszély Higiéniai utasitasban leirtak be nem|K  |Higiéniai, takaritasi, karbantartasi, mosogatasi, [Munka Utasitasok 1 N [ N |GHP
(szermaradvany, vegyi anyag |tartasa ragcsalo- rovarirtasi és hulladékkezelési Kiegészitd
kioldodas) utasitisok betartisa tevékenység
Ivoviz felhasznalas Fert6zott viz Az egység vizhalozata elfert6z6dott|B  |A helyi vizmiivel kell szerz6dést kotni a Vizvizsgalati eredmények 1 N [N -
rendszeres vizellenérzésre, vagy akkreditalt
laborban torténd eseti vizsgalat
2.6.2 Veszéelyelemzés technologiai 1épésenként
Miiveleti 1épés |Jele ([Veszély leirasa Veszély oka V. t.Megel6z6 intézkedés Egyéb dokumentacio Dontésfa alk. |[CCP
Q1 Q2 Q3 |4
Megrendelés Nem megfeleld aru Nem megfelel6 tarolasi kornyezet |B 1 N [N -
kivalasztasa KF
Arubeszallitas 1. Mikrobak szaporodasa, Nem megfeleld szallitasi B |A szallitas alatt a megfelelé homérséklet Szallito levél, szamla I N I IN |CCP1 Szillitas
toxintermelés homérséklet biztositva legyen
Vegyi anyag kioldddas, Nem megfelel6 csomagoloanyag, |K  |engedéllyel rendelkezé csomagoldanyag, 1 N [N -
szennyez6dés szallitasi feltételek szallitoeszkoz takaritasa, fertétlenitése
Fizikai anyagokkal Nem megfeleld szallitasi feltételek [F |Aruvédelem biztositésa és ellendrzése Szallito levél, szamla I N N -
szennyezddés Csomagoloanyag sériilése

Készitette: HACCP munkacsoport

Jovahagyta: Elnok-vezérigazgato




MATUSZ-VAD ZRT.
3324 Felsotarkany, Sziiret ut 2.

HACCP KEZIKONYV

Kiadas:5

Valtozat: 1

Miiveleti 1épés (Jele [Veszély leirasa Veszély oka V. t.Megel6z6 intézkedés Egyéb dokumentacié Dontésfa alk. [CCP
Q1 Q2 Q3 104
Hitést igényld 2 Mikrobak jelenléte, Nem megfelel szallitasi B |homérséklet ellenérzés Szamla, szallitolevél I N [ N  |CCP2 Aruatvétel
termékek atvétele szaporodasa, toxintermelés  |koriilmények Aruatvételi lap
Vegyi anyag kioldodas, Nem megfelelé csomagoloanyag, (K [Szallitdeszkoz, atvételi hely takaritasa, Takaritasi naplo I [N N -
szennyezddés szallitasi és aruatvételi feltételek fertStlenitése
Fizikai anyagokkal Nem megfelel6 szallitasi és F  |Aruvédelem biztositasa és ellenérzése, az Szallito levél, szamla I IN [N -
szennyezddés aruatvételi feltételek, fedett aruatvétel csak fedett helyen torténhet.
aruatvevo hianya
Csomagoldanyag sériilése
Fagyasztott 2.3. Mikrobak jelenléte, Nem megfelel6 szallitasi B |homérséklet ellenérzés Szamla, szallitolevél I N | N |CCP2 aruatvétel
termékek atvétele szaporoddsa, toxintermelés  [koriilmények
Vegyi anyag kioldodas, Nem megfelel6 csomagoloanyag, (K [Szallitoeszkoz, atvételi hely takaritasa, 1 N N -
szennyezbdés szallitasi és aruatvételi feltételek fert6tlenitése
Fizikai anyagokkal Nem megfelel6 szallitasi és F  |Aruvédelem biztositasa és ellendrzése, az Szallito levél, szamla 1 N N -
szennyez6dés aruatvételi feltételek, fedett aruatvétel csak fedett helyen torténhet.
aruatvevd hianya
Csomagoldanyag sériilése
Aruatrakodas 3. Mikrobak jelenléte, Nem megfelel6 higiénia, elhuz6dd (B [hémérséklet ellendrzés Szamla, szallitolevél 1 N [ IN
szaporoddsa, toxintermelés  |atrakodasi folyamat
Vegyi anyag kioldodas, Nem megfelel aruatvételi K |Szallitoeszkoz, atvételi hely takaritasa, Takaritasi terv szerint 1 N N -
szennyezddés feltételek fertStlenitése
Fizikai anyagokkal Nem megfelel6 aruatvételi F  |Aruvédelem biztositasa és ellenérzése, az Szallito levél, szamla 1 N [N -
szennyezO6dés feltételek, Csomagoloanyag aruatvétel csak fedett helyen torténhet.
sériilése
Arubeszallitas 4. Mikrobak szaporodasa, Nem megfelel6 szallitasi B |A szallitas alatt a megfelel6 hémérséklet Szallito levél, szamla 1 N [ N |CCP1 Szallitas
toxintermelés hémérséklet biztositva legyen
Vegyi anyag kioldodas, Nem megfeleld szallitasi feltételek (K [Szallitdeszkoz takaritasa, fert6tlenitése 1 N [N -
szennyezddés
Fizikai anyagokkal Nem megfelelé szallitasi feltételek [F [Aruvédelem biztositasa és ellenérzése Szallito levél, szamla 1 N [N -
szennyezbdés Csomagoldanyag sériilése
Ertékesités 5. Elelmiszerbiztonsagi veszély nem azonosithato.
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2.7 Szabadlyozas

2.7.1 Altalanos szabalyozas, igazolas

Miiveleti 1épés Kritikus hatarérték Feliigyel6 eljaras Helyesbito eljaras Idészakos CCP ellendrzés
Eljaras Gyakori- Felelos | Nyilvantartas Tevékenység Felelos | Nyilvantartas Eljaras Felelos Gyakorisag/
sag Nyilvantartas
Kiegészitd tevékenység 852/2004 EK rendelet | Erzékszervi Naponta Megbizott | Takaritasi A tevékenységek Megbizott | Nem A felligyel§ eljarasok és | Felel6s Havonta
GHP ellendrzés szuroproba | személy napl6 ujboli elvégeztetése személy megfeleldségi | a hozza tartozo vezetd Bels6
szerlien Szallitolevél, jegyzokonyv | dokumentaciok dokumentum
Szamla id6kozonkeénti
Menetlevél ellenérzése
2.7.2 Szabalyozas, igazolas technologiai 1épésenként
ccp Miiveleti Kritikus hatarérték Feliigyel6 eljaras Helyesbito eljaras Idészakos CCP ellenérzés
jele lépés Eljaras Gyakori- Felelés | Nyilvantartas Tevékenység Felelés | Nyilvantartas Eljaras Felelés | Gyakorisag/
sag Nyilvantartas
CCP1 Atszallitas A hiitést és fagyasztast | Homérséklet mérés | Szallitma- | Megbizott | Szallitolevél | Gyors atvétel Megbizott | Menetlevél A feliigyeld eljarasok és | FelelOs Havonta
Arubesz igényl6 termékek nyonként személy személy a hozza tartozo | vezetd Bels6
allitas hémérséklet dokumentaciok dokumentum
Aruki- emelkedése, 1déko6zonkénti
szallitas 0-5C, -18 C alatt ellendrzése
CCP2 Hitést és Az aru Maghdmérséklet Szallitma- | Megbizott | Arukisérd Maghdmérséklet Megbizott | Nem A feliigyeld eljarasok és | Felelds Negyedévente
Aru at- | fagyasztast maghémérseklete mérés és nyonként személy dokumentum | mérés és érzékszervi személy megfeleldségi | a hozza tartozo | vezetd az sszes
vétel igényld hiitétt: 0-2 °C, 0-5 °C, | érzékszervi szaroproba vizsgalat alapjan jegyzOkonyv | dokumentaciok szallitonal
termékek vagy a gyarto altal vizsgalat szertien dontés az aru sorsarol, idékdzonkénti Belsé
atvétele meghatarozott sziikség esetén a ellenérzése dokumentum
hémérséklet, -18 C szallitd ujboli
alatt mindsitése
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3 FEJEZET KORNYEZETI SZEMELYI HIGIENIA ES EGYEB
UTASITASOK

3.1 Kornyezeti higiéniai Utasitas MU

Altaldnos elGirdsok:

A forgalmazasra keriil6 ¢lelmiszereket a kdrnyezetbdl szarmazd szennyezés nem veszélyezteti,
biztositott a tevékenységhez sziikséges vizellatas és energia

A kozegészségligyi, allategészségiigyi és kornyezetvédelmi kovetelményeknek megfeleld szemét-,
hulladék-, valamint szennyvizelhelyezés.

Az épiilet olyan kialakitasu legyen, hogy a nedvesség elleni védelem, a tevékenységhez, tarolashoz
sziikséges homérséklet, a megfeleld mértékii természetes és/vagy mesterséges szellozEs, valamint az
¢lelmiszer eredeti szinét meg nem valtoztatd fényli megvilagitas, tovabba a tevékenységhez sziikséges
raktar, elokészitd, forgalmazo és egyéb helyiségek biztositottak legyenek.

A helyiségek kialakitdsa, mérete meg kell feleljen a benniik folytatni kivant tevékenységnek. A
helyiségek kapcsolata biztositsa a tiszta és szennyezett miiveletek elkiilontilését. A dolgozdok szdmara
megfeleld szocialis helyiségeket, 61t6z6t, WC hasznalati lehetéséget kell biztositani.

A rovarok ¢€s a ragcsalok bejutdsdnak megakadalyozdséara résmentes, jol zarddo, konnyen tisztithato,
fertotlenithetd ajtokat és ablakokat kell beépiteni, a szell6zést is szolgald ablakfeliiletekre rovarhalot
kell felszerelni.

A helyiségek padozata résmentes, jol tisztithato, fertOtlenithetd, viz- és kopasalld, csuszasmentes
legyen. A vizes helyiségekben, valamint az egyéb helyeken, ahol a padozat fokozott szennyezddésnek
van kitéve, a padozatot biizelzaroval rendelkezd csatornaszemmel, padlodsszefolyoval kell ellatni. Az
¢épitett hiitbkamrakat is ilyen padozattal kell 1étesiteni, de csatornaszem a hiitdkamraban nem épithetd
be, azt a kiilsé ajton kiviil, annak kozelében kell biztositani. A hiit6berendezést a lecsapddd parat
felfogo alatéttel kell ellatni, melyrdl lehetdleg zart rendszerben kell a csatornarendszerbe levezetni.

A falfeliileteket a vizes szerelvények mogott a vizes helyiségekben, a takaritdeszkéz és
hulladéktarolokban a varhaté szennyezddés magassagaig vilagos, egyszinil, vizet at nem eresztd,
moshato, fertotlenithetd, sik és résmentes feliiletet biztositd anyaggal kell burkolni.

A moshato falfeliiletek és a padozat talalkozasanak éleit és sarkait lehetdség szerint lekerekitetten kell
kiképezni.

A tevékenység soran élelmiszerekkel kozvetlen érintkezésben csak ¢élelmezés-egészségiigyi
szempontbol megfeleldnek mindsitett gép, berendezes, eszkdz, edény hasznalhato. Ezt az eldirast az
Uj beszerzéseknél be kell tartani. A helyiségek vilagitasara hasznalt vilagitotesteknél olyan miiszaki
megoldasokat kell alkalmazni, mely kizarja a vilagitotest torése esetén darabjainak az €lelmiszerbe
torténd beleesését.

A takaritashoz, a mosogatashoz ¢és a kézmosashoz hideg-meleg folydviz, keverd csaptelep biztositasa
sziikséges.

A kézmosasahoz, tisztalkodashoz, mosogatashoz, takaritdshoz csak ivoviz mindségii viz hasznalhato.
A keletkezett szennyvizeket zart rendszerben kell elvezetni, ez vonatkozik a hiitékamrakban keletkezd
kondenzvizre is.

A szemét és hulladék gytijtését egységen beliil és kiviil tigy kell megoldani, hogy az élelmiszereket és
a kornyezetet ne szennyezhesse. A hulladékgylijtd és taroldo edények jol zarodod fedéllel ellatottak,
résmentes kialakitastiak legyenek, konnyen tisztithatdo és fertStlenithetd anyagbol késziiljenek. A
hulladékgyiijté edények fedele labbal miikddtethetd legyen.

A hulladék gytijt6 és taroldedények tarolasara vizvételi és szennyvizelvezetési lehetdséggel kialakitott
zarhatd helyet kell kialakitani. A gyiijté és taroloedény rendszeres tisztitasarol, fertOtlenitésérol,
valamint a hulladék sziikség szerinti elszallitasarol gondoskodni kell.
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Kereskedelemre vonatkozo specidlis eldirdsok:

Az ¢lelmiszereket a forgalmazas valamennyi szakaszédban szakositottan ugy kell elhelyezni, hogy
azokra sem mas ¢élelmiszer, sem egyéb anyag tisztasdg, iz, szag, allag tekintetében kéaros hatast ne
gyakorolhasson.

Elelmiszert kozvetleniil a foldre, padozatra vagy falhoz rakni dtmenetileg sem szabad.

Az aru mindségi és mennyiségi ellendrzését az aru atadasakor az atadonak, szallitonak és az
atvevonek egyarant el kell végezni.

A szallitoeszkozok ¢és szallitdbedények higiénés kovetelményeknek megfeleld tisztitdsarol,
fertétlenitésérdl a szallitonak kell gondoskodnia.

Annyi arut szabad megrendelni, illetve atvenni, amelynek megfeleld raktarozasdhoz elegendd
kapacitas rendelkezésre all.

Az aruatvétel alkalméval az érzékszervi ellenérzésen tal ellendrizni kell a csomagolas épségét,
csomagolatlan élelmiszer esetén a szallitoedény allapotat, a fogyaszthatosagi, mindség-megdrzesi
idétartamokat, valamint a hiitott, fagyasztott élelmiszer hdmérsékletét. A homérséklet ellendrzéséhez
megfeleld hdmérdt az atvevonek biztositani kell.

Az érusitas helyén a forgalmazésra atvett €lelmiszerek szarmazasi helyét és a szallitdé pontos
megnevezEsét hitelt érdemld bizonylattal kell igazolni.

A csomagolatlan élelmiszert a méréskor védeni kell a szennyez6déstdl, azokat kdzvetleniil a mérlegre
helyezni tilos.

Aruatvétel soran az élelmiszer vagy az élelmiszert tartalmazo szallitbedény kozvetleniil f51don torténd
mozgatasa tilos.

Arumozgaté segédeszkozt kell hasznalni, melyeknek tarolasardl, tisztitasarol és fertétlenitésérdl
gondoskodni kell.

A fogyaszthatosagi, mindség-megorzési idotartamokat figyelemmel kell kisérni. A romlott, romlasra
gyanus, lejart fogyaszthatosagi idejli, lejart mindség-megdrzesi idejli terméket az egyéb forgalmazésra
keriild aruktol teljesen elkiilonitetten kell tarolni és feltiind, forgalmazast tiltd

Mindezek megléte esetén 1s az lizemeltetonek naponta - a miiszakkezdeés eldtt - meg kell gy6zd6dni
arrol, hogy a kereskedelmi tevékenysége folytatasahoz sziikséges targyi és személyi feltételek
biztositottak.

Ezen tilmenden a munkavégzés kozben is ellendrizni kell a feltételek folyamatos fenntartasat,
valamint a munkavégzés utan a helyiségek, berendezési targyak €s munkaeszk6zok megfeleld
tisztasagat.

Az igazolast végzi: Felelos vezeto
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3.2 Személyi higiéniai Utasitas MU3

Személyi higiéné

Kizarolag érvényes egészségiigyi lappal rendelkezd és az alapvetd személyi higiéniai ismeretekre
kioktatott dolgozot szabad alkalmazni. Az oktatasrol a felelés vezetdnek kell gondoskodnia, €s ezt a
tevékenységet rogziteni kell. Oktatds menete: E-Learning rendszerben torténik az oktatas, illetve
tesztet tOlt ki minden munkavallalo, mely dokumentéltan van elektronikusan nyilvantarartva.

A dolgozd a munkaképtelenséggel nem jaro, de fertézést okozhaté megbetegedést (pl. hasmenés,
gyulladdsos bormegbetegedés), ill. a dolgozoval egy haztartasban ¢l6 személyek hasmenéssel jaro
megbetegedését koteles jelenteni a munkahelyi vezetdjének. A dolgozot a munkaltatonak orvosi
vizsgalatra kell kiildeni és csak akkor szabad foglalkoztatni az élelmiszerrel kézvetlen kapcsolatban
all6 munkakorben, ha az illetékes orvos arra alkalmasnak mindsiti.

Munkaruhak

A megfeleld ruhdzat biztositdsa, annak viselése és tisztantartdsa a masik alapvetd feltétele a személyi
higiénének.

A munkaruhat bar a jelenleg érvényben 1év0 jogszabalyi értelmezés szerint azért adjak a dolgozonak,
hogy sajat ruhazatat kimélje a munkavégzése sordn, a kereskedelemben dolgozok munkaruhdzata
(kopenyek, hajveédo, sapka, kesztyli stb.) egyben a termék védelmét is szolgalja.

A munkaruha tisztantartasa és karbantartasa élelmiszer-biztonsagi szempontbdl tovabbra is az egység
iizemeltetdjének feladata kell, hogy legyen. Ha a szervezett mosatas semmiképpen nem biztosithato,
akkor a dolgozdval a munkaruha mosatasara kiilon megallapodast kell kotni.

A munkaruha kezelése soran az alabbiakat kell betartani:

A munka kezelése valamennyi fazisaban (szallitas, tarolas, mosas, stb.) biztositani kell az elkiilonitett
kezelést, a szennyez0déstdl, fertdzodéstdl valo védelmeét.

A tisztitasi folyamat soran valamely fertdtlenitési eljarassal biztositani kell a munkaruha korokozo-
mentességét, ezek a kovetkezok lehetnek: mosds 85 °C feletti homérsékleten (pl. automata
mosogépben 90 °C-on), fertdtlenitdszerben (hypo, Floraszept stb.) torténd 4ztatds (a hasznalati
utasitdsban meghatarozott toménységli és homérsékletli oldatban, valamint meghatarozott ideig),
alapos atvasaléssal.

A tiszta munkaruhat korabban mas célra nem hasznalt, zart mlianyag zacskoban kell a munkahelyre
visszaszallitani és a hasznalatba vételig tarolni.

Ha a dolgozé a munkaruhai moséasat sajat maga biztositja, akkor a munkaruha kezelésére vonatkozo
szabalyokrol a dolgozot ki kell oktatni, és az oktatds megtorténtét a MUNKARUHA KEZELESE
nyomtatvanyon dokumentalni kell.

Itt kell megemliteni azt is, hogy a kiilonb6zd munkafolyamatokat végzd dolgozdok szamadra eltérd
szinli munkaruhat kell biztositani (pl. amig az eladétérben dolgozok fehér szinli munkaruhat viselnek,
addig a takarit6 személyzet kopenye legyen sotét szinii), ez is a megfeleld mikrobioldgiai biztonsag
elérésének fontos eszkoze.

Kettds 6ltoz0szekrény biztositott a dolgozd utcai €s munkaruhdjanak elkiilonitett tarolasara.

A dolgozé helyes magatartasa

A dolgozo6 helyes magatartasa az élelmiszerek megfeleld tisztasdga, mindsége biztositasanak egyik
legfontosabb tényezdje.

Az élelmiszerek 4altal kozvetitett megbetegedések elkeriilésében az élelmiszerekkel foglalkozo
személy szerepe meghatarozo.

Sziikebb értelemben a dolgozoé helyes magatartdsan tobbek kozott az alabbiakat értjiik:
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Minden egyes tevékenységet csak a megfelel6 munka és védéruhazatban szabad végezni (ide tartozik
a sapkak ¢s kendok viselése is).

Keriilni kell a nyitott élelmiszerek feletti felesleges beszédet, mert ennek soran éppen ugy, mint a
rakohogés, a ratiisszentés esetén, korokozok keriilhetnek bele. Hurutos orr-torok betegségek esetén
célszerl szajkendot viselni.

Az ¢élelmiszerekkel valo foglalkozas kézben nem szabad a fiilhoz, az orrhoz, a szijhoz, a hajhoz
nyulni, vagy utana fertétlenitdszeres kézmosast kell végezni.

Kereskedelmi egységben csak a kijeldlt helyen szabad étkezni, dohanyozni. Az egységek helyiségeibe
nem szabad semmi oda nem valo targyat bevinni és foleg ott tartani. Az allatokra ugyanez a tilalom
vonatkozik!

Tagabb értelemben a dolgozd helyes magatartdsdhoz hozzatartozik valamennyi kereskedelmi
technoldgiai, élelmezés-egészségiligyi és egyéb mas, az adott tevékenységre vonatkozd eldirds
betartasa.

A dolgozotol helyes magatartds csak akkor varhato el, ha rendelkezik a sziikséges végzettséggel,
illetve ¢lelmezés-egészségiigyi ismeretekkel.

Az igazolast végzi: Felelos vezeto

3.3 A viz higiénidgja MU4
Altalanos szempontok:

A kereskedelmi tevékenység soran mindeniitt, ahol az élelmiszer kdzvetleniil érintkezik a vizzel, vagy
a vizzel kezelt feliilettel (takaritas, kézmosas) ivéviz mindségii vizet kell hasznélni.

A vizvételi helyeket ugy kell kialakitani - a visszafert6zddés elkeriilése érdekében -, hogy ne
fordulhasson el visszaszivargas az ivoviz szolgéltato rendszerbe.

A vizmin6ség fenntartasa:

A mintakat az akkreditalt labor szakembere és a felelds vezetd kozosen veszik. A vizsgélati
eredmények jegyzokonyveit a felelds vezetd leflizi. A mintavételt gyanu esetén kell elvégezni eldzetes
megallapodas vagy bejelentés alapjan.

Ha a vizlabor vizsgalati eredményei azt indokoljak, el kell végezni az ivoviz vezetékrendszerének
fertdtlenitését. A fertOtlenitést a Vizml szakirany képesitéssel rendelkezd szakembere a Vizmii
kléradagold automatajaval végzi.

A fertOtlenités megtorténtének eredményét a felelds vezetd lefiizi.
A dokumentdcio helye: Miiszaknaplo

Az igazolast végzi: Telephelyvezeto

3.4 Melléktermék, Hulladék-kezelési és artalmatlanitasi Terv MUS5

Kommunalis hulladék gytijtése:

A szemét és hulladék gylijtését az egységen beliil és kiviil ugy kell megoldani, hogy a forgalmazott
¢lelmiszereket és a kornyezetet ne szennyezhesse. A hulladékok szelektiv, tipusonként elkiilonitett
gyljtését a keletkezésiik helyén kell biztositani.

A hulladékoknak ebbe a csoportjaba a legkiilonb6zObb hulladékok sorolhatok, az a kozos
tulajdonsaguk, hogy nem tekinthetdk veszélyesnek.

A kereskedelmi tevékenység sordn keletkezett nem veszélyesnek mindsitett hulladékkd valt és
takarmanyozasi vagy egyéb célokra nem hasznosithato élelmiszer-hulladékokat meg kell semmisiteni.
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Amennyiben a kereskedelmi egység vezetdje sajat hataskorben dont a fogyasztasra vald
alkalmatlansagarol (pl. fogyaszthatosagi 1do lejart, az €lelmiszer érzékszervileg kifogés ala esett), az
ilyen élelmiszert a tobbi élelmiszertdl el kell kiiloniteni, jol lathatdo modon meg kell jelolni és csak
fogyasztasra alkalmatlannd tétele utan (pl. hypoval ledntve) szabad az egyéb kommunalis hulladék
koz¢ vagy kiilon hulladékgytijté-tarold edénybe tenni.

A konténerbdél a kommunalis hulladékot a szerzdédésben meghatarozott idészakonként a Kadar
Kornyezetvédelmi Kft. szallitja el.

A hulladék elszallitasi szerzodéseket le kell fuzni.
A hulladéktarolok kezelése

A kommunalis szemét gyiijtése masra nem hasznalhatd, felirattal (HULLADEK) ellatott, zart, labbal
miikddtethetd pedalos hézagmentes, konnyen tisztithaté hulladékgytijtében torténik, majd a szennyes
ovezeti udvaron az erre kijelolt helyen elhelyezett zart kommunalis szeméttaroloba kell triteni. A
szelektivitast a tarolds soran 1is biztositani kell. A taroloedények tarolasara vizvételi és
szennyvizelvezetési lehetdséggel kialakitott zarhatd helyet kell kialakitani. A gy(ijtd és taroloedény
rendszeres tisztitasarol, fertGtlenitésérdl, valamint a hulladék sziikség szerinti elszallitasarol
gondoskodni kell.

A kommunalis szeméttarolot kiiiritése utan a kijeldlt tarolohelyen az oda beosztott dolgozo tisztitja,
fertdtleniti az alabbi mddon:

1. fazis: melegvizes mosas a lathatd szennyezddések eltavolitasara
2 fazis: vegyszeres tisztitas zsiroldo szer melegvizes oldatdval

3. fazis: fertdtlenités fertdtlenitd szer vizes oldataval

4 fazis: foly6 melegvizes oblités

A kommunalis hulladék gytijtése kiilon kukdkba torténik, melyeknek heti rendszeres elszallitasara
SZEFZOAESt KOIOHUNK @ ... cev vt et e e e e et e e e e e e e e e e e

3.5 Ragcsdlo- és Rovarirtasi Utasitas MU6

A ragcsalo- és rovarfertzés elleni védelem feldleli az 0sszes cslisz6 — maszd €s repiild éldlényt,
amelyek szennyezhetik a terméket, vagy a kdrnyezetet.

A hatékony védelem a megeldzésen alapul, ezért:
e akornyezet €s az egység tisztasagat fenn kell tartani

® az ajtok udvarra vald nyitva tartasat a sziikséges minimumra kell korldtozni vagy szunyoghalds
ajtoval kell ellatni.

® az egység valamennyi nyithat6 ablakat és a szell6zdnyilasokat stirti szovésti haloval kell ellatni
e a helyiségek padozatat, mennyezetét és falait résmentes allapotban kell tartani.

e Sziikség esetén elektromos rovarcsapdat kell alkalmazni.

Ragcsalok megjelenésének, illetve eléfordulasi helyének meghatarozasara, valamint folyamatos
irtasuk céljabol, csalétekkel feltoltdtt dobozokat kell az egységen beliili és kiviili teriileten a
“Ragcsaloirtasi térkép -en jelolt helyeken elhelyezni, megfigyelni — feltolteni.

A ragcesalo és rovarirtast félévente kiilsd szakiranyt engedéllyel rendelkezd vallalkozoval kell
elvégeztetni.
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A vegyszeres rovar- ¢és ragcsaloirtdst kovetden, még az élelmiszer-forgalmazasi tevékenység
megkezdése elott, alapos takaritast kell végezni annak érdekében, hogy azokon a feliileteken, melyek
a feldolgozasra keriil6 élelmiszerekkel érintkezésbe keriilhetnek, ne maradjon vissza mérgez6 anyag.

A dokumentdcio helye: Rovar- ragcsaldirtasi naplo (gazmester tolti ki)

Az igazolast végzi: Telephelyvezetd
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3.6 Latogatoi nyilatkozat

Kiilsé latogato, vagy vallalkozo kizardlag az alabbi feltételek megléte esetén 1éphet be vallalkozés
teriiletére:

Alulirott kijelentem, hogy
1. Nem észleltem magamon, vagy velem kozos haztartasban €16 személyen az aldbbi tiinetek
egyikét sem:

e sargasag,

e hasmenés,

e hanyas,
laz,
torokgyulladas,
borkiiités,
egy¢eb borelvaltozas (borgennyesedés, sériilés stb.),
valadékozo6 szembetegség,
fiil- és orrfolyas.

2. Nem szenvedek fert6z6 betegségben (hastifusz, paratifusz, szalmonellozis, stb.) és nem vagyok
tiinetmentes hordozdja sem a fent emlitett fert6zé betegségeknek, és tudomasom szerint az elmult
21 napban nem volt kapcsolatom olyan személyekkel, akik ilyen egészségiigyi allapotban voltak.

3. Egészségiigyi szempontbol kockazatosnak mindsiilé kiilfoldi tartézkodas soran tudtommal
hasmenés vagy hanyas tiineteit mutatd személlyel nem volt kapcsolatom.

Tudomasul veszem, hogy a fenti nyilatkozat jarvanyiigyi érdekbdl kiemelt teriiletre valo belépésem
feltétele, és hogy az altalam kozolt adatokat szolgalati titokként kezelik.

A fentieken tilmenden a latogato, vagy vallalkoz6 iizemi teriileten a vallalkozas altal rendelkezésre
bocsatott tiszta véddruhazatot és a hajat takar6 fejfeddt koteles viselni.

A termékvédelem érdekében a termelési teriiletre belépd kiilsé személy csak a szervezethez tartozo
kisérével mozoghat az lizemben.

Uzemi teriiletre 1épés el6tt kdteles kézfertdtlenitdvel kezet mosni.
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3.7 Karbantartasi Utasitas

A raktar kozvetlen kornyezetét, helyiségeit, berendezési targyait és a tevékenység soran hasznalt
eszkozoket folyamatosan karban kell tartani.

A gépi berendezések karbantartasat a gépkonyvben foglaltak figyelembe vételével kell végrehajtani.
A folyamatos, gondosan elvégzett karbantartasi munkalatok kiilonosen fontosak a termékekkel
kozvetleniil érintkez0 €s sériilésre hajlamos feliiletek esetében.

A karbantartasi munkalatokat lehet6leg iizemidon kiviil kell elvégezni. Amennyiben ez nem
valosithatd meg, a karbantartdsi munkalatok végzése sordn nagy figyelmet kell forditani a
termékvédelemre.

A karbantartdsi munkalatok utan a munkakezdés csak a megfeleld tisztitasi-ferttlenitési folyamat
elvégzése utan torténhet meg.

Ha a berendezésrdl kendanyag a termékre juthat, akkor az élelmiszer kezelésére hasznalt gépi
berendezések forgorészeinek kenésére csak élelmiszer-eldallitdshoz, kereskedelemhez engedélyezett
kendanyag hasznélhato.

Technologiai gépészet:
Az alkalmazott gépek ¢€s berendezések valamennyi termékkel érintkezé része rozsdamentes anyagbol
vagy milanyagbol késziilt. Burkolatuk jellemzden ugyancsak rozsdamentes acéllemez vagy milanyag.
Berendezések, melyeket karban kell tartani:

Gép- és berendezés lista alapjan

A gépek berendezések gépkonyve alapjan torténnek a karbantartasi munkalatok.
Amennyiben szerviz altali karbantartast kell végezni, abban az esetben csatoljuk a szeriv munkalapjat.

Epiiletgépészet:

Az egység a meglévé varosi ivoviz-halozatra kapcsolodik. A melegvizet elektromos melegviz-
bojlerokkal allitjak eld.

A csOhalozatok altalaban szabadon szerelt kivitelliek, horganyzott acél, hdszigeteléssel.

Csatorndzat:
A csatornavezeték anyaga milanyag és beton.

Szelldzés: A szabadba nyilod ajtok kozvetleniil nem nyilnak technoldgiai helyiségben. A nyithatd
ablakok és ventillatornyilasok rovarhaloval ellatottak.

Epiilet: A takaritasi gyakorisagokat a Takaritasi utasitas tartalmazza.
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3.8 Uzemzavar elharitdsi terv

Abban az esetben, ha a Raktar teriiletén barmely rendellenesség, vagy iizemzavar 1ép fel, akkor a
munkat azonnali hatallyal fel kell fliggeszteni az tizemzavar elharitasaig.

Uzemzavar lehet:

G¢ép meghibasodas

Szallitojarm hiitésének meghibasodasa
Cs0 toreés

Szennyviz elvezetési problémak

Viz vételi problémak

Viz, aram szolgéaltatas hidnya

A hiit6, fagyasztd naponta kétszer van ellendrizve, amennyiben viszaru van. Ha nem megfeleld a hiitd
mikddése, akkor maghdmérdvel torténd méréssel dontiink az aru sorsardl. Amennyiben nem volt a
terméknél hdmérsékleti valtozas, abban az esetben mas hiitési lehetdséggel tovabb taroljuk a terméket.

Minden ilyen esetben mérlegelni kell, hogy az éppen aktualis munkafolyamatban milyen
¢lelmiszerbiztonsagi problémak Iéptek fel és a szerint kell donteni a termék sorsarol.

Az lizemzavar el6fordulasakor minden esetben a munkat sziineteltetni kell egészen a hiba kijavitasaig,
illetve megsziintetéséig.

A hiba kijavitasat kovetden az egység teriileteit fertOtleniteni, tisztitani kell, amennyiben olyan
iizemzavar kovetkezett be, mely kihatassal lehet az élelmiszerbiztonsagra. Ezt kovetden lehet a
munkat megkezdeni.

Az igazolast végzi: Telephelyvezetd
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3.9 KEZMOSASI UTASITAS

Eloiras:
Kezet kell mosni a munkavégzés megkezdése elott, a kiilonb6z6 munkafolyamatok elvégzése kozott,
WC hasznalat és orrfajas, illetve minden mas olyan tevékenység utan, amely soran a kéz

szennyezddhetett, fertdzddhetett.
A kézmosas menete:

1. A kézmosas soran elészor a kéz folyd melegvizben torténd ledblitésével eltavolitjuk az
esetlegesen ott 1év0 durva szennyezddéseket.

2. 2 Sept Foam kézfertdtlenitot nyomunk a keziinkre a fali adagolobol.

3. A szerrel bedorzsoljiik a keziinket és fél percig hagyjuk hatni.

4. Majd ugyancsak folyd meleg vizben ledblitjiik a keziinket.

5. A kéz széritasa egyszer haszndlatos papirtorolkozdvel torténhet.
A kézmosas soran lehetdleg a legkevesebb olyan targgyal érintkezziink a még szennyezett keziinkkel,
amelyekhez majd késébb sajat magunknak, vagy masoknak a mar fertétlenitett kézzel hozza kell
nyulni.
Ha a kézmoso csaptelepe hagyomanyos, akkor a kézmosas sordn gondoskodni kell annak megfeleld
megtisztitasarol is, hogy a csaptelep kinyitasakor az arra keriilt szennyezddés ne keriilhessen vissza a

mar megtisztitott-fertdtlenitett kézre a csaptelep elzarasakor.
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3.10 MOSOGATASI UTASITAS

Altalanos tevékenység

A tisztitasi-fertStlenitési tevékenység elvégzéséhez kizardlag az e célra az Orszagos Tisztifdorvosi
Hivatal (OTH) vagy az OETI &ltal engedélyezett zsiroldo- és fertStlenitészer vagy zsiroldd és
fert6tlenité anyagot egyarant tartalmazé szer alkalmazhat6 a szerre eldirt hasznalati utasitas szigort
betartasa mellett.

A tisztito- és fertStlenitszereket eredeti vagy megfeleld felirattal ellatott, a véletlen Gsszecserélést
kizar6 csomagoldsban kell tarolni még haszndlat kézben is (pl. nem tarolhatok ¢Elelmiszerek
csomagolasara hasznalt edényzetben).

A mosogatashoz és takaritashoz hasznalt szerek koziil tobb veszélyes anyagnak mindsiil, ezért az
azokkal folytatott tevékenységet, illetve annak valtozasait a teriiletileg illetékes NNK-nak
elektronikusan kell bejelenteni.

A feliiletek eldirt mikrobiologiai tisztasagi fokat kizardlag olyan tisztitasi eljarassal lehet biztositani,
ami fertdtlenitést is magaban foglal.

Fert6tlenitésnek (dezinfekcionak) neveziink, minden olyan eljarast, amely a kiilsd kornyezetben 1€vo
koérokozok elpusztitasara, illetve fertdzoképességiik megsziintetésére, inaktivalasukra iranyul.

A fertdtlenités sordn természetesen nem csak a koérokozok pusztulnak el, illetve inaktivalddnak,
hanem a kezelt feliileten 1év6 egyéb mas mikroorganizmusok dontd tobbsége is.

A raktarbol kapott tisztitdszerek automata adagoloba keriilnek, melynek a felhasznalhatdsagi ideje 15
nap. A vegyszer beérkezési ideje van dokumentdlva (innen szamitott 15 nap a felhasznalas ideje). A
mindség-megdrzési ido lejarta utan a fertdtlenitoszerek takaritashoz, mosogatashoz nem hasznalhatok.
A tisztitasi-fertOtlenitési tevékenységhez hasznalt szerek jegyzékét az lizemeltetd utasitasai alapjan
kell meghatarozni és legalabb évente feliil kell vizsgalni.

Mosogatasi Tevékenység
E munkafolyamat esetében is az egyik legfontosabb eldiras a szakositottsag betartasa.

Altalanos eléirasok

A mosogatas menetét, az alkalmazott oldattoménységeket €s a behatasi idot megfeleld mosogatasi
helyeken ki kell fiiggeszteni.

A mosogatashoz kefét vagy fém, illetve milanyag dorzsikét kell hasznalni, pl. szivacsot hasznalni
tilos. A mosogatdshoz hasznalt eszkozoket is rendszeresen, legalabb naponta, fertdtleniteni kell
kifézéssel, vagy fertdtlenitdszerben valo aztatassal.

A megtisztitott edényeket, munkaeszkozoket, felszerelési targyakat az 0jboli hasznélatbavételig
védeni kell a szennyezddéstdl, lehetdleg zart tarolasukrol gondoskodni kell.
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Mosogatas két fazisban
A termékekkel érintkezd feliiletek esetében alkalmazando tisztitasi-fertdtlenitési eljarasok az alabbi
1épéseket kell, hogy tartalmazzak:
Elétisztitas
A feliileteket a durva szennyezddésektol meg kell tisztitani.
Ez a tisztogatési folyamat altaldban valamilyen mechanikai tisztitasi modot jelent, példaul a durva
szennyezOdések felszedése, lekaparasa vagy erds vizsugarral valé leoblitése stb.

Elsé fazis: zsiroldas-fertdtlenités
Ez a munkafizis a feliilet valamilyen feliiletaktiv anyag, (detergens) vizes oldataval torténd
kezelésébdl all. Ez a kezelése elvégezhetd lemosassal, beaztatassal stb.
Ebben a fazisban megtorténik a feliileten 1évé szennyanyagok feloldasa, eltdvolitdsa, valamint a
mikroorganizmusok eltavolitasa.
A mosogatéashoz altalaban 40-50 °C-os vizes oldatot kell hasznalni, magasabb hdmérsékletii vizet
hasznélni altaldban nem szabad, mert annak hatdsidra a szennyezddések szinte "rasiilnek" az
edényzetre és az eszkozokre, €s csak nagyon nehezen tavolithatok el.
A mosogatoszeres oldatot akkor kell kicserélni, amikor a zsiroldo ¢és a fertdtlenitd hatisa
megsziinik, tehat amikor a felszinén zsirfoltok jelennek meg. Az oldat lecserélését indokolhatja
még lathat6 erds elszennyezddése, kihtilése, habzasanak megsziinése is.
Mtanyagbdl késziilt edények és eszkdzok mosogatasdhoz kétszeres mennyiségii mosogatd szert
kell hasznalni.
Az edényzetet és az eszkdzoket a mosogatdszeres oldatnak teljesen el kell fednie, és abban
legalabb az eldirt behatési ideig kell, hogy benne dzzanak.

Masodik fazis: 6blités
Hogy a mosogatoszer maradvanyai ne keriilhessenek be a termékbe, a feliilletet megfeleld
mennyiségl tiszta vizzel le kell obliteni.
Az 6blitést mindig kézmeleg, kb. 40 °C-os foly6vizzel kell végezni.

Csak akkor torténik hontartd doboz mosas (fertotlenités), ha nagyon szemmel lathaté szennyezodés
van az eszkdzon.

Mosogatdasra keriilé eszkozok:
= hontarto dobozok, gongyoleg

Hasznalt vegyszerek: ........cccvvuvinennnnnn

3.11 Takaritasi utasitas

Altalanos eloirasok:

A takaritas sordn mindig a tisztatdl a szennyezettebb teriilet fel¢ haladva végezziik a takaritast.
Takaritasi feladatok:

A telephely kiils6 belsd takaritasa

Szallitojarmiivek belsd, raktér takaritdsa

Gongyodleg mosas

Az igazolast végzi: Telephelyvezeto
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Altaldnos eléirasok:

A takaritas sordn mindig a tisztatdl a szennyezettebb teriilet fel¢ haladva végezziik a takaritast.

A takaritas soran az arra kijelolt személy vagy a takaritond kiilon sotét szinti munkaruhat visel és ezen
tevékenység végzése kozben nem lat el eladoi feladatokat.

A WC-k takaritasat csak az arra kijelolt személy végzi, kiilon sotét szinli munkaruhat biztositva
szamara, hogy elkiiloniiljon az eladoi tevékenységtol.

A takaritashoz a vizet falikatbol vessziik.

A takaritashoz, tisztitdshoz €s fertOtlenitéshez hasznalt eszk6zoket, a veszélyes anyagnak, veszélyes
készitménynek nem mindsiild tisztitd- és fertdtlenitdszereket kiilon helyiségben vagy egyéb zart tarold
helyen (tisztitoszerraktar, szekrény) vagy az élelmiszer tisztasdgat, mindségét nem veszélyeztetd, jol
elzarhato helyen taroljuk. A takaritdszer és eszkoztarold helyet vagy szekrényt felirattal latjuk el.

A kiilonb6z6 tisztasagi foku helyiségek takaritasdhoz, fert6tlenitéséhez kiilon - funkcid szerint jelolt
eszkozoket biztositunk. Kiilon takarito eszkdzoket haszndlunk a dolgozdéi szocidlis helyiségek, kiilon a
vasarlok altal hasznalt eladotér, kiilon a technologiai teriiletek takaritdsadhoz. Ha az {izletben nyershus
forgalmazasa is torténik, az ehhez kapcsolddd helyiségek takaritasat is kiilon takarité eszkozokkel
végezziik.

Evente egyszer vagy sziikség esetén altalanos mézolast és fertétlenitd meszelést végziink minden
helyiségben.

Az egység kozvetlen kornyezetét (beleértve a jardat és a csapadékviz elvezetd arkot is), a
rakodohelyet allanddan tisztan, por- és sdrmentesen tartjuk.

Valamennyi élelmiszer-eléallito- és forgalmazo helyet, az eszkozoket és berendezéseket tisztan, jo
miiszaki és higiéniai allapotban tartjuk. Az élelmiszer forgalmazast csak tiszta helyiségben kezdjiik
meg, és végezziik el.

A helyiségeket és eszkozoket az egyes miiszakok utdn - ha szennyezddtek, miiszak kdzben is -
takaritjuk, tisztitjuk, illetve amennyiben sziikséges, fertOtlenitjiik. A takaritast és a fertGtlenitést gy
végezziik el, hogy az az élelmiszer fogyaszthatosagat ne veszélyeztesse.

Az eszkodzok, kosarak ¢€s szallitd edényzetek, kocsik és jarmiivek tisztitasat €s fertOtlenitését erre a
célra rendszeresitett helyiségekben vagy helyen végezziik el.
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A takaritas menete berendezések takaritasa esetén:

e A darabos hulladékok eltavolitasa

A porszerli vagy darabos anyagok eltavolitdsa torténhet felsepréssel, illetve kenddvel torténd
letorléssel.

A feliiletekre tapadt durva szennyezddések eltavolitdsa kemény sortéji mianyag kefével, vagy
sziikség esetén kapardeszkozzel végezheto el. A tisztitasi folyamat sordn gondoskodni kell arrdl, hogy
az eltavolitott szennyezddések ne szorddjanak szét.

e Nedves tisztitas (mosas)

A nedves tisztitasi folyamat altalaban a kovetkez6 alapfazisokbol all:

Elémosas

A berendezések és eszkdzok, kosarak feliiletét folyd 40-45 °C-os vizzel lemossuk mindaddig, amig az
elfolyo viz lathatdan szennyezett.

Amennyiben a berendezés jellege miatt viz nem juttathatd a gép feliiletére a bedzas veszélye miatt,
ugy egy tiszta vizbe martott kefével végezziik el a feliilet elomosasat.

Tisztito-, fertotlenito hatasu oldattal torténd mosds.

Az elémosott berendezéseket ¢s eszkdzoket a mosogatasnal leirt oldatokkal és modon mossuk, az
alabbi technologiak egyikének alkalmazéasaval.

Lemosas

Lemosésos technologidval mossuk a szét nem szedhetd, nagy méretii és fix berendezéseket,
eszkozoket.

A tisztitand¢ feliiletre szorofejes adagoloval vagy kefe alkalmazésaval felvissziik a megfeleld oldatot,
¢s rajta hagyjuk az eldirt behatasi id6 elteltéig. Sziikség esetén a tisztitas-fertdtlenités hatasfokanak
novelése érdekében a mosokefével eldsegithetjiik a szennyezddések eltavolitasat, majd a feliiletre
1smét tiszta oldatot visziink.

Hasznalt vegyszerek:

Bemerités

Bemeritéssel mossuk a szétszerelhetd, vizzel moshato kis méretii alkatrészeket, eszk6zoket. Ezek
mosasi technoldgidja megegyezik a mosogatasnal leirtakkal.

o Oblités

Az eldirt behatasi 1d6 letelte utan a feliiletekrdl folyovizzel eltavolitjuk a tisztito-, fertStlenitd szer
maradékokat.

Amennyiben ilyen médon viz nem juttathatd a gép feliiletére a beazas veszélye miatt, gy egy tiszta
vizbe martott kefével végezziik el a feliilet lemosésat.

e Szaritas

A mosasi folyamat végén a feliileteket levegdn, esetleg csepegtetve szaritjuk.

A miivelet gyakorisdga: naponta, hetente

A takaritas menete padozat, falak, helyiségek takaritasa esetén:

A takaritds menete:

Valamennyi helyiség padozatat, oldalfalat, fix gépeit, berendezéseit az alabbiak szerint kell takaritani,
tisztitani, fertdtleniteni:

A takaritas soran mindig a tisztatol a szennyezettebb teriilet felé¢ haladva végezziik a takaritast.
Darabos szennyezddések 0sszesoprése €s kommundlis szemétgytiijtobe helyezése.

Fizikai szennyezddések eltavolitasa oblitéssel.

A padozat és csempeburkolat tisztitdsa és fertOtlenitése naponta zsirold6 szer melegvizes oldataval.
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A padozat és a csempeburkolat lemosasa fertdtlenitdszeres oldattal a zsiroldas utan.
Szer maradvanyok eltavolitdsa, 60°C-os vizes lemosas folyovizes tomldvel, vagy oblités vodorrel,
utana felmosas, illetve hengerkefés vizes padlofelmoso gépet hasznalunk.

Szallitojarmiivek takaritasa:

A szallitojarmiivek kiilsé takaritast szerz6dott mosoban végezziik el.
Belso takaritas: hetente, vagy szennyezddés esetén.

Takaritds menete:

Kipakolas

Durva szennyezddések eltavolitasa

Fertdtlenitd lemosas (oldalfalak)

Fert6tlenitd felmosas

Hasznalt szer neve: hygienicDES PERFECT

Az igazolast végzi: Elnok-vezérigazgato

Hasznalt tisztito- és fertotlenitoszerek felsorolasa:

Megnevezés Hatasa
SeptFOAM Kézfertdtlenitd
perlGlanz vizkdoldd, fertdtlenitd
glassEFFEKT livegtisztito
orangePOWER padozat tisztito
hygienicDES PERFECT tisztitas+fertotlenités
X PRESS lefolyotisztitd

Adagolasi utasitasok ki vannak fliggesztve.

Kelt: Fels6tarkany, 2025. majus 31.
Telephelyvezetd
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4 DOKUMENTUMOK:

Miiszaknaplo

Egészségiigyi lapok nyilvantartasa
Atvételi napléd

Takaritasi ¢s Hiités ellendrzési napld
Szallitojarmu takaritas

Napi ellendrzési lap
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Miiszaknaplo

r rr

A naplo vezetéséért felelos:

Datum Hianyossag

Feladat

Felelos Hatarido

Az egységben felmeriil6 hianyossagok dokumentalasara szolgal (kereskedelmi technologiai, kiegészitd tevékenységekre
vonatkozo, egyéb tevékenységre valamint az altalanos feltételekre vonatkozo nem megfelelség)

Készitette: HACCP munkacsoport

Jovahagyta: Elnok-vezérigazgato



MATUSZ-VAD ZRT. HACCP KEZIKONYV Kiadas:5
3324 Felsotarkany, Sziiret ut 2. Valtozat: 1

Egészségiigyi lapok nyilvantartasa

A napld vezetéséért felelds:

DOLGOZO NEVE

EG,ESZ,SE,GI"JGS,(I LAP ];GES,ZSEGUGYI LAP
KIALLITASI DATUMA ERVENYESSEGE
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Aruitvételi naplo

Détum Aru
megnevezEése

Mindség,
epség

Mindség-
megorzeési 1do

Hoémérséklet Szamla Alairas
sorszama

Megfeleldsség: +
Nem megfeleldsség: -

Nem megfeleldsség dokumentélasa a miiszaknaploban torténik
Ellen6érzés minden beszallitasnal
Homérsekleti kovetelmények: Hitott: 0-5 C, fagyasztott -18 C
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Takaritasi naplo és Homérséklet ellenérzési naplo Raktar

Végezte (alairas)
Takaritas Hiitotér hofokellenorzése Ellendrizte
Szocialis | Gongydleg (alairas)

rész tarolo

Nap

Raktar Délelott Délutan
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Gyakorisag: naponta

A naplo vezetéséért felelds: ........uevueviiniiiiiiiiniiiiiiiniiiniiininnnnn
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Szallitéjarmii takaritds

Rendszam:

Aldiras

Datum

Takaritas a Takaritdsi utasitasnak megfelelden torténik.
Nem megfelelosségek dokumentdlasa: Miiszaknaplo
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Napi ellenorzési lap
NAPI ELLENORZESI LAP
Kovetelmény | H | K | SZ | CcS | P | SZ | \4

Személyi higiénia

Hideg-meleg viz megléte

FertOtlenitOszer, papirtorolkozo

Munka ¢s védéruha megléte, viselése, eldirasok
betartasa

Szocialis helyiség allapota, felszereltsége
tisztasdga

Hiitotarolok

Homérdk, hdmérséklet kijelz0k megléte

Termékek szakositasa, tarolasa

Hiitotarolok miszaki allapota

Szallit6 jarmii

Szallitojarmii tisztasaga

Miiszaki allapota

Homérséklet megfelelosége

Raktar

Aruatvétel megfeleldssége

Berendezések, polcok megfeleldssége

Fal, padozat tisztasaga

Termékek szakositott tarolasa, kezelése

Rovar ¢€s ragcesalo elleni védelem

Karbantartas

Karbantartas utani tisztitas

| DV

Ellenorzott hét: ......... A,Z ellendrzést
vegezte:

Nem megfelelosség esetén tett intézkedések:

ooooooooooooooooooooooo
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